Zupa z zielonych ogorkow

Zupa przygotowana zostala przez Kolo Gospodyn Wiejskich przy OSP w Chelmcach

Przepis:

1,5 litra bulionu

2 marchewki

4 ziemniaki

6 ogorkow gruntowych

2 cebule

10 cm pora

2 tyzki masta

1 serek topiony ziotowy (100g)
natka pietruszki

sol, pieprz

Przygotowac bulion, nastepnie doda¢ do niego pokrojone w kostki marchew, ziemniaki i por i
gotowac az beda migkkie.

Ogorki umy¢ i pokroi¢ w kostke, usmazy¢ na masle razem z cebula 1 doda¢ do zupy. Zupe gotowaé
ok 5 minut i zaprawi¢ serkiem topionym.

Na koniec zupeg przyprawi¢ do smaku solg i pieprzem oraz posypac natka pietruszki.

Degustacja Konkursowej zupy odbyta si¢ 30 sierpnia w Opatéwku 2015 roku w trakcie Dozynek Gmino -
Parafialnych w Opatowku



